
INAUGURAZIONE UFFICIALE DEL PADIGLIONE 
LAZIO

Il Lazio a Vinitaly 58 - Verona 12-15 aprile 2026    

 INAUGURAZIONE

Domenica 12 aprile - ore 12:30

 

IL LAZIO DEI GRANDI BIANCHI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Corton Charlemagne Grand Cru 
2023 – Domaine Jean Fery, riferimento 
internazionale della degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Domenica 12 aprile - ore 13:00 - 14:00 - Sala 1

L'INNOVAZIONE NEL SETTORE VINICOLO

La realtà aumentata applicata al vino Caligola, a cura 
del Comune di Nemi.

 CONVEGNO 

Domenica 12 aprile - ore 15:00 - 16:00 - Sala 2

 

IL LAZIO DEI GRANDI ROSSI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con San Leonardo – Tenuta San 
Leonardo, riferimento internazionale della 
degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Domenica 12 aprile - ore 15:00 - 16:00 - Sala 1

PROGRAMMA GENERALE

PRENOTA

PRENOTA

VALORIZZAZIONE DELLA FILIERA DEL CASTAGNO 
LEGNO-VINO PER IL RILANCIO DELLE 
LAVORAZIONI DI BOTTI E BARRIQUE. 

A cura della Direzione Agricoltura della Regione 
Lazio.

 CONVEGNO 

Domenica 12 aprile - ore 16:30 - 18:00 - Sala 2

 

IN COLLABORAZIONE CON

CON IL CONTRIBUTO DI

IL LAZIO DEI GRANDI ROSSI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Sassicaia 2018 – Tenuta San Guido, 
riferimento internazionale della degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Lunedì 13 aprile - ore 11:00 - 12:00 - Sala 1

IL LAZIO DEI GRANDI BIANCHI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Trebbiano d’Abruzzo – Valentini, 
riferimento internazionale della degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Lunedì 13 aprile - ore 13:00 - 14:00 - Sala 1

 

UN SORSO DI ATINA DOP

Masterclass a cura del Consorzio Atina DOP. 

 MASTERCLASS 

 

IL LAZIO DEI GRANDI SPUMANTI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Franciacorta Annamaria Clementi 
Riserva Millesimato – Ca’ del Bosco, riferimento 
internazionale della degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Lunedì 13 aprile - ore 15:00 - 16:00 - Sala 1

 

Lunedì 13 aprile - ore 13:00 - 14:00 - Sala 2

LE DONNE DEL VINO: STORIE E ANEDDOTI NEL 
CALICE

A cura di Donne del Vino Lazio.

 MASTERCLASS 

Lunedì 13 aprile - ore 17:00 - 18:00 - Sala 2

L’OLIO DI ROMA IGP

Masterclass a cura del Consorzio Olio di Roma IGP. 

 MASTERCLASS 

Lunedì 13 aprile - ore 15:00 - 16:00 - Sala 2

 

DIMORA DEL GRAN TOUR E VILLA ROMANA 
RUSTICA, IL VINO COME VEICOLO CULTURALE 
PER LA RINASCITA DELL'ESPERIENZA DELLA 
CUCINA ITALIANA UNESCO

A cura della Direzione Cultura Regione Lazio.

 CONVEGNO 

Lunedì 13 aprile - ore 17:00 - 18:00 - Sala 1

 

 

IL LAZIO DEI GRANDI BIANCHI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Savennières Coulée de Serrant – 
Nicolas Joly, riferimento internazionale della 
degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Martedì 14 aprile - ore 11:00 - 12:00 - Sala 1

 

 

 
LE GUIDE “LA TUSCIA DEL VINO” E “I LUOGHI DEL 
CESANESE”

Con Carlo Zucchetti. 

 PRESENTAZIONE 

Lunedì 13 aprile - ore 11:00 - 12:00 - Sala 2

 

 
GLI STRUMENTI FINANZIARI ISMEA: 
UN’OPPORTUNITÀ PER IL LAZIO

A cura di ISMEA. 

 WORKSHOP 

Lunedì 13 aprile - ore 09:50 - 10:20 - Sala 2

CITTÀ DI TARQUINIA – LA XX EDIZIONE DI DIVINO 
ETRUSCO

 PRESENTAZIONE 

Martedì 14 aprile - ore 13:00 - 14:00 - Sala 2

L’OLIO DI ROMA IGP

Masterclass a cura del Consorzio Olio di Roma IGP. 

 MASTERCLASS 

Martedì 14 aprile - ore 11:00 - 12:00 - Sala 2

 

IL MONTEPULCIANO NELLA ROMA DOC

A cura del Consorzio Roma DOC.

 MASTERCLASS 

Martedì 14 aprile - ore 15:00 - 16:00 - Sala 2

IL MUSEO “diVINO” DI VIGNANELLO

A cura della Direzione Cultura della Regione Lazio.

Martedì 14 aprile - ore 17:00 - 18:00 - Sala 2

 

IL LAZIO DEI GRANDI BIANCHI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Pouilly Fumè Baron de L 2022 – 
Domaine Château du Nozet, riferimento 
internazionale della degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Martedì 14 aprile - ore 13:00 - 14:00 - Sala 1

IL LAZIO DEI GRANDI ROSSI SFIDA 
L’ECCELLENZA MONDIALE

In collaborazione con la Fondazione Italiana 
Sommelier, con Cheval Blanc 1er Grand Cru Classé 
2011 – Château Cheval Blanc, riferimento 
internazionale della degustazione.

 MASTERCLASS BLIND TASTING 

Martedì 14 aprile - ore 15:00 - 16:00 - Sala 1

 

I VINI DEI VIGNAIOLI DEL LAZIO

A cura del Consorzio Vignaioli del Lazio.

 MASTERCLASS 

 CONVEGNO 

Martedì 14 aprile - ore 17:00 - 18:00 - Sala 1

PRENOTA

PRENOTA

PRENOTA

PRENOTA

PRENOTA

PRENOTA

https://masterclass-vinitaly-arsial-1.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-2.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-3.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-4.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-5.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-6.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-7.eventbrite.com
https://masterclass-vinitaly-arsial-8.eventbrite.com

