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Discover the majesty
in every glass.
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Inaugurazione e brindisi dell’Area Lazio
19:30 «llo Slow Wine Fair 2024

Frascati e Crypta:
15:3() tradizione e nuovi progefti

incontro con i produttori e degustazione guidata
dei vini delle aziende Rossi di Medelana, Azienda
Biologica De Sanctis e Vignaioli in Grottaferrata
con abbinamento del Caciofiore della Campagna
Roma (RM).

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio. Nzl o 2elele}

Bianchi Pontini:
11:30 Mediterrana Sapidit

incontro con i produttori e degustazione guidata
dei vini delle aziende Artico Azienda agricola,
Agricola D’Ausilio ed Emiliano Fini con
abbinamento della Provola di bufala (LT), PAT.

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio.

2021: Odissea nel
14:3(0) Cesanese del Piglio

incontro con i produttori e degustazione guidata
dei vini delle aziende Petrucca e Vela, Vini
Giovanni Terenzi e LAvventura con abbinamento
del Cacio di Genazzano (RM).

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio. NRZCE R o 2elele}

(6)%

in collaborazione con -~ Slow Food”
Lazio

Cesanese del Piglio Riserva:

13:3() austera nobilta

incontro con i produttori e degustazione guidata dei
vini delle aziende Casale della Ioria, Alberto Giacobbe
e Pileum con abbinamento della Marzolina (FR).

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio. Presidio Slow Food

Bianchi del Lago di Bolsena

17:30 e dintorni

incontro coniproduttori e degustazione guidata
dei vini delle aziende Poggio Baranéllo-Vignaioli
Controvento, Monti della Moma e Azienda
agricola biologica Lotti con abbinamento della
Susianella di Viterbo (VT).

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio. Presidio Slow Food

LUNEDI 26

Autoctoni Bianchi Purezza:

12:3() essenza di Lazio

incontro con i produttori e degustazione guidata dei
vini delle aziende Tenuta Cervelli, Mottura Sergio e
CantinAmena con abbinamento dello Stracchino
stagionato (RI) biologico.

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio.

Tuscia in rosso;
]630 autoctoni a confronto

incontro con i produttori e degustazione guidata dei
vini delle aziende Antonella Pacchiarotti, Brugnoli Bio
e Biologica Ciucci con abbinamento della Salsiccia al
coriandolo (LT), PAT.

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio.
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A spasso nel Lazio
11:30 col Cesanese

incontro con i produttori e degustazione guidata dei
vini delle aziende Le Cerquette di Andrea Tranquilli,
Castello di Torre in Pietra e Marcella Giuliani con
abbinamento del Conciato di San Vittore (FR).

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio. N:VadeXe AN ETEI 1o XS X178 LoloXe
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Lazio a tinte rosa:
13:3() sostanza e freschezza

incontro con i produttori e degustazione guidata dei
vini delle aziende Donato Giangirolami Vigneti e
vini biologici, Tenute Filippi e Fattoria Lucciano con
abbinamento del Salame cotto viterbese (VT).

A cura di Slow Food Lazio e Slow Wine Lazio. N:VadeXe AN ETEI{o XS X178 LoloXe !

7 ( I paniin degustazione sono: il Pane Giallo di Allumiere e il Pane realizzato con farine da

grani tradizionali delle Terre del Cesanese.

Nel corso dell’evento saranno degustatii cocktail artigianali, naturali e biologici di Jas (RM).
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Brugnoli Bio RM 017

CantinAmena RM 02
Castello di Torre In Pietra RM 03
Vignaioli in Grottaferrata RM 04
Rossi di Medelana RM 05
Tenuta Cervelli FR 06
S Agricola d'Ausilio LT 07
Alberto Giacobbe FR 08
Antonella Pacchiarotti VT 09
T Artico Azienda Agricola LT 010
Azienda Agricola Biologica Lotti VT 011
Azienda Biologica De Sanctis RM 012
Biologica Ciucci VT 013
Casale della Ioria FR 014
Donato Giangirolami Vigneti e Vini Biologici LT 015
Emiliano Fini LT 016

Fattoria Lucciano VT 017 ;U

Jas | Cocktail alla Spina RM 018 | &—=-

LAvventura FR 019 | IND

Le Cerquette di Andrea Tranquilli RM 020 | &
Marcella Giuliani FR 021
Monti della Moma VT 022
Mottura Sergio VT 023
Petrucca e Vela FR 024
Pileum FR 025
Poggio Bbaranello - Vignaioli Controvento VT 026
Tenute Filippi LT 027

Vini Giovanni Terenzi FR 028 _

Aziende partecipanti




