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Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria
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Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Fleurtai

Soreli

Sauvignon Kretos
* Sauvignon Nepis
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«~ Cabernet Volos
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' Merlot Kanthus

Sauvignon Rytos Merlot Khorus

Trebbiano Toscano Sangiovese

Vi ¢ _ _ Solidi solubili
Iigneto Curve di maturazione - pH Mosto

(diviso in due parcelle) Dati triennio 2019-2020-2021 Acidita totale

* Dati biennio 2020-2021
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Microvinificazioni 7 Acido L-malico
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Consiglio per la ricerca in agricoltura

¢ l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Microvinificazioni

Microvinificazione uve a bacca bianca

Diraspo-pigiatura delle uve

Pressatura a 3 bar

Chiarifica statica a freddo (5°C, 24h, K,S,05 10 g/hL)
Inoculo Saccharomyces cerevisiae 30 g/hL

Travaso (K,S,05 3 g/hL)

Stabilizzazione tartarica 5°C

Imbottigliamento (K,S,0¢ 3 g/hL; filtrazione 0,5 pm)

Microvinificazione uve a bacca nera

Diraspo-pigiatura delle uve

Aggiunta di K,S,0510 g/hL

Inoculo Saccharomyces cerevisiae 30 g/hL
Macerazione per 7 giorni; due follature al giorno
Travaso (K,S,05 3 g/hL)

Imbottigliamento (K,S,0¢ 3 g/hL; filtrazione 1 um)




Analisi sensoriale

Crcad

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

« Assaggio anonimo del vino

(in replica)

* Calcolo del punteggio medio

(scartando i punteggi minimo e massimo)

 Normalizzazione dei dati a
100 per rappresentazione
grafica

Allegato 3.1
|
SCHEDA DI DEGUSTAZIONE VINI TRANQUILLI (I
DS ONOLOGUS
[ Giuria [N° [ Campione [ N® [ Categeria [N®
Eccellente Insufficiente Osservazioni
Limpidezza O O oG O@ Om
Vista Aspetto al di la’ della
limpidezza oy O® O O O
Franchezza O® oo m ) O o
Odorato Intensita’ positiva O om =lO) O O
dualta Das) Oas | Oa Oao o®
Frenchezza o® o =) =[O) oo
Intensita positiva O om 0o® O O
Gusto Persistenza
armeniosa O aom O oo O
Qualita ey Oas e 1013 0o
Armonia — Giudizio globale’ (R[] o O O Om
Totale + + + + =

[ Eliminato per grave difetto [

I I 0

Firma del giurato

® OIV 2009

Firma del Presidente della giuria

- - =0ttimo

= = =Buono = --=Sufficiente

Punteggio totale

Armonia-Giudizio

globale Vista - Limpidezza

Vista - Aspetto al dila

Gusto - Qualita della limpidezza

Gusto - Pesistenza

armoniosa Odorato - Franchezza

7 N\ Odorato - Intensita

Gusto - Intensita -
-\ . o
positiva

positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

Risoluzione OIV/CONCORSI 332A/2009- Regolamento OIV sui concorsi internazionali di vini e di bevande spiritose d'origine vitivinicola




Cre a Curve di maturazione vitigni a bacca bianca:

C(;‘T\Slilllo pcélTl{lurm in 'agricoltu{a —— 2019
e lanalisi delleconomia agraria = HH H

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia SOI Id I SO I u b I | I ( © B rl X) 222(1)
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Crea Curve di maturazione vitigni a bacca bianca: pH

Consiglio per la ricerca in agricoltura — 2019
¢ l'analisi dell'economia agraria 2020
Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia
. 2021
Fleurtai Sauvignon Kretos Sauvignon Nepis

3,80 3,80 3,80
3,60 3,60 3,60
3,40 3,40 3,40
3,20 3,20 3,20
3,00 3,00 3,00
2,80 2,80 2,80
2,60 2,60 2,60
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Sauvignon Rytos Soreli Trebbiano Toscano
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Cre a Curve di maturazione vitigni a bacca bianca:

Consiglio per la ricerca in agricoltura — 2019
e l'analisi dell'economia agraria H NI
Rentro di ricerca Viticoltura ed Enologia Acidita totale (g/L espressi in acido tartarico) o
Fleurtai Sauvignon Kretos Sauvignon Nepis
16,5 18,5 37,5
14,5 16,5 32,5
12,5 14,5 27,5
10,5 12,5 22,5
10,5
8,5 o5 17,5
6,5 6,5 12,5
4,5 4,5 7,5
2,5 2,5 2,5

23-lug 2-ago 12-ago 22-ago 1-set 23-lug 2-ago 12-ago 22-ago 1-set 25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set

Sauvignon Rytos Soreli Trebbiano Toscano

27,5 18,5 16,5

16,5 14,5
22,5 ’
14,5 12,5
12,5
17,5 , 10,5
10,5
8,5
12,5 8,5

6,5
7.5 ‘\_~ 7 "
4,5 4,5
2,5 2,5 2,5
2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set 21-set 2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set 24-ago 3-set 13-set 23-set 3-ott

e A
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Cre a Curve di maturazione vitigni a bacca nera:

C(;‘T\Slilllo pcélTl{lurm in 'agricoltu{a —— 2019
e l'analisi dell'economia agraria H 1: .
Centro di ricerca Viticoltur: ed Enologia SOI Id I SO I u b I | I ( © B rl X) 222(1)
Cabernet Eidos Cabernet Volos Julius

26 26 26
24 24 24
22 22 22
20 20 20
18 18 18
16 16 16
14 14 14
12 12 12

2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set 21-set  25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set 2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set

Merlot Kanthus Merlot Khorus Sangiovese

26 26 26
24 24 24
22 22 V——Yi 22
20 20 20

18 18 18

16 16 16

14 14 14
12 12 12

25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set 22-ago 27-ago 1-set 6-set 11-set 16-set 25-ago 4-set 14-set 24-set

= Y,
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Cre a Curve di maturazione vitigni a bacca nera: pH

Consiglio per la ricerca in agricoltura — 2019
¢ l'analisi dell'economia agraria 2020

m— ) ()21

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Cabernet Eidos Cabernet Volos Julius
4,0 4,0 4,0
3,8 3,8 3,8
3,6 3,6 3,6
3,4 3,4 3,4
3,2 3,2 3,2
3,0 3,0 3,0
2,8 2,8 2,8
2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set 21-set 25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set 2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set
Merlot Kanthus Merlot Khorus Sangiovese
4,0 4,0 4,0
3,8 3,8 3,8
3,6 3,6 3,6
3,4 3,4 ._/—l 3,4
3,2 3,2 3,2
3,0 3,0 3,0
2,8 2,8 2,8
25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set 22-ago 27-ago 1-set 6-set 11-set 16-set 25-ago 4-set 14-set 24-set
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Cre a Curve di maturazione vitigni a bacca nera:

C(;‘T\Slilllo pcélTl{lurm in 'agricoltu{a . —— 2019
€ lanalisi deleconomia agraria . .
X entro di ricercaViticoltur:ed Enologia Acidita totale (g/L espressi in acido tartarico) S 222(1)
Cabernet Eidos Cabernet Volos Julius
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17 17 17
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11 11 11
9 9 9
7 7 7
5 5 5
3 3 3
2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set 21-set  25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set 2-ago 12-ago 22-ago 1-set 11-set
Merlot Kanthus Merlot Khorus Sangiovese
19 19 19
17 17 17
15 15 15
13 13 13
11 11 11
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7 7 E h 7 W‘
5 5 5
3 3 3
25-lug 4-ago 14-ago 24-ago 3-set 22-ago 27-ago 1-set 6-set 11-set 16-set 25-ago 4-set 14-set 24-set
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Cre ad Analisi mosti vitigni a bacca bianca

Consiglio per a ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Vitigno DEIEN] : 5 Solidi s?lubili Acidita totale$
vendemmia (°Brix) (g/L)
Fleurtai 25-ago * 2 363 +o011| 20,7 <+ o8| 4,88 t 079
Sauvignon Kretos | 22-ago * 2 341 + o009 209 + 12| 6,97 + 023
Sauvignon Nepis 30-ago * 3 331 +o11| 21,8 + 10| 9,22 £ 074
Sauvignon Rytos 10-set + 6 3,35 +o009| 21,7 <+ 06 6,30 £ 045
Soreli 2-set * 5 360 + o007 21,4 <+ 03| 5,00 + 033
Trebbiano Toscano | 27-set + 4 335 +o017| 189 =+ 19| 6,88 + 1,27
Valori medi e deviazione standard di 3 annualita x 2 repliche (2019-2020-2021)

Sauvignon Nepis 2 annualita x 2 repliche (2020-2021).
\ § acidita totale espressa come acido tartarico.




’ Cre a Analisi mosti vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Vitigno DEIEN] : h Solidi s?lubili Acidita totale$
vendemmia (°Brix) (g/L)

Cabernet Eidos 12-set + 6 346 + 009 21,2 £ 04 7,02 + 050
Cabernet Volos 29-ago + 1 356 =+ o011| 22,5 =+ o6 6,18 + 022
Julius 2-set + 3 345 + 009 23,2 + 11| 6,03 + 063
Merlot Kanthus 29-ago + 1 364 =+ o015 220 + 12| 490 + 056
Merlot Khorus O9-set + 4 341 +o003| 23,8 + 08| 6,83 + 024
Sangiovese 19-set + 1 3,27 <+ o008 20,5 £ 06 6,73 + 064

Valori medi e deviazione standard di 3 annualita x 2 repliche (2019-2020-2021)
\ § acidita totale espressa come acido tartarico.
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Cre ad Analisi vini vitigni a bacca bianca

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Vitieno Alcol % vol Estratto non H Acidita Acido Acido L-
8 > 7" riduttore g/L P totale® g/L Tartarico g/L Malico g/L
Fleurtai 12,62 +o50| 19,5 + 19| 3,78 +o020( 3,81 +o010( 093 =+o018f 2,11 %038
Sauvignon Kretos | 13,19 +o062| 21,1 + 17| 3,43 +o011| 520 +o046| 2,25 +034| 1,87 +0,23
Sauvignon Nepis | 13,82 +035| 23,5 + 18| 3,37 +005| 6,23 +o011| 1,03 +018 3,50 0,03
Sauvignon Rytos | 13,54 + 049 19,2 =+ o6 3,37 =+007( 501 =+o022( 2,02 +o16| 1,39 o011
Soreli 13,33 +035| 18,7 + 10| 3,72 +0.22( 405 <£o055f 0,81 =012 2,07 =032
Trebbiano Toscano| 11,49 + 1,84 16,2 + 13| 3,42 +009 4,66 +042 1,46 +053| 2,28 +0,28
Valori medi e deviazione standard di 2 annualita x 2 repliche (2019-2020)
Sauvignon Nepis 1 annualita x 2 repliche (2020).
Q acidita totale espressa come acido tartarico. J
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Cre ad Analisi vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Vitigno Alcol % vol. E-stratto non oH Acidita Acido Aci.do L-
riduttore g/L totale® g/L Tartarico g/L Malico g/L
Cabernet Eidos | 12,18 +031| 29,2 =+ 27| 4,04 +o000| 4,29 =+o040| 145 +053] 3,12 0,12
Cabernet Volos | 12,91 +072| 37,0 + 20| 4,04 +o012| 4,71 +097| 2,73 + 178 3,52 =+ 066
Julius 13,84 +037| 33,1 + 05| 4,14 +007( 420 <035 1,34 =082 2,97 o6l
Merlot Kanthus | 13,47 +111| 32,5 + 17| 4,10 +o002| 4,38 +043| 1,14 +o042| 2,83 +026
Merlot Khorus | 13,48 o009 32,4 = 13| 3,92 =:o008| 4,65 o047 1,72 :o62| 3,06 =032
Sangiovese 12,31 +o045 26,5 =+ 09| 3,52 <007 562 =006 196 +£013| 2,52 =037

Valori medi e deviazione standard di 2 annualita x 2 repliche (2019-2020)

\-‘? acidita totale espressa come acido tartarico. J
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’ Cl"e ad Analisi vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Antociani diglucosidi?

Polifenoli Antociani Flavonoidi

Vitigno totalimg/L totalimg/L totalimg/L
Cabernet Eidos | 2466 + 572 403 t 8 | 2439 : 361
Cabernet Volos | 4833 =+ 972| 671 + 322| 5766 #1123

Julius 3742 = 475 697 =+ 288| 4200 = 219
Merlot Kanthus | 2748 + 440 591 + 139| 2975 = 349
Merlot Khorus | 2750 + 400| 479 + 334| 2604 + 233

Sangiovese 1996 + 126 162 + 87 | 1693 =+ 124

Valori medi e deviazione standard di 2 annualita x 2 repliche (2019-2020)
Polifenoli totali e Flavonoidi totali espressi come (+)-catechina.

Antociani totali espressi come malvidina 3-O-glucoside




Crcd

Analisi sensoriale vini vitigni a bacca bianca

Consiglio per la ricerca in agricoltura
¢ l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Fleurtai
---- Ottimo )
Punteggio totale
---- Buono 100
e 90
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale Dot
Gusto - Qualita \,\ / ,
I 4 ;’
1
I
I
1
1
I
1
)
]
Gusto - Pesistenza armoniosa """T--

Gusto - Intensita positiva

Gusto - Franchezza

Vista - Limpidezza

\ista - Aspetto al di la della limpidezza

/7 Odorato - Franchezza

Odorato - Intensita positiva

Odorato - Qualita

Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Crcd

Analisi sensoriale vini vitigni a bacca bianca

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Sauvighon Kretos
---- Ottimo

---- Buono

- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale

Gusto - Qualita

Gusto - Pesistenza armoniosa

Gusto - Intensita positiva

Gusto - Franchezza

Punteggio totale
100

Vista - Limpidezza

\ista - Aspetto al di la della limpidezza

, Franchezza

Odorato - Intensita positiva

Odorato - Qualita

\ Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca bianca

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Sauvignon Nepis

---- Ottimo
5 Punteggio totale
uono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale 99 ) oy Vista - Limpidezza
\f = e 80 3 i
Gusto - Qualita \ \ista - Aspetto al di la della limpidezza
~, \/
)
)
I A
Gusto - Pesistenza armoniosa — ., 7 Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

\ Dati medi di 1 annualita (2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100

18



Crcd

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Gusto - Pesistenza armoniosa

Gusto - Qualita

Gusto - Intensita positiva

Analisi sensoriale vini vitigni a bacca bianca

Sauvignon Rytos

---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale 90 _1 Vista - Limpidezza

\ista - Aspetto al di la della limpidezza

, Odorato - Franchezza

Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza

Odorato - Qualita

\ Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Crcd

Analisi sensoriale vini vitigni a bacca bianca

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Soreli

---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale 90 _ =
Gusto - Qualita ’
\l‘\",
1)
I
]
1
I
I
)
1
]
Gusto - Pesistenza armoniosa "'"""'"'\M\

Gusto - Intensita positiva

Gusto - Franchezza

Vista - Limpidezza

Odorato - Qualita

)
~ 77— odorato -

\ista - Aspetto al di la della limpidezza

Franchezza

Odorato - Intensita positiva

\ Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Analisi sensoriale vini vitigni a bacca bianca

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

Trebbiano Toscano
---- Ottimo

---- Buono

- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale

Gusto - Qualita

Gusto - Pesistenza armoniosa

Gusto - Intensita positiva

Gusto - Franchezza

Punteggio totale
100

Vista - Limpidezza

Odorato - Qualita

\ista - Aspetto al di la della limpidezza

Odorato - Franchezza

Odorato - Intensita positiva

\ Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

——Cabernet Eidos

---- Ottimo
Punteggio totale
- --- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale ?Q )y Vista - Limpidezza

80

Gusto - Qualita \ista - Aspetto al di la della limpidezza

Gusto - Pesistenza armoniosa Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

K Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

—Cabernet Volos

---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale 20 1 Vista - Limpidezza

Gusto - Qualita \ista - Aspetto al di la della limpidezza

Gusto - Pesistenza armoniosa Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

\ Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

—Julius
---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- --- Sufficiente Armonia-Giudizio globale ?Q o Vista - Limpidezza
80 N

Gusto - Qualita \ista - Aspetto al di la della limpidezza

Gusto - Pesistenza armoniosa Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

K Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

—Merlot Kanthus

---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale 9?_ oy Vista - Limpidezza

Gusto - Qualita \ista - Aspetto al di la della limpidezza

Gusto - Pesistenza armoniosa Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

K Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

—Merlot Khorus

---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale ?Q Y Vista - Limpidezza

-30 ~

Gusto - Qualita \ista - Aspetto al di la della limpidezza

Gusto - Pesistenza armoniosa Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

K Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100
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Cre a Analisi sensoriale vini vitigni a bacca nera

Consiglio per la ricerca in agricoltura
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—Sangiovese
---- Ottimo
Punteggio totale
---- Buono 100
- - - - Sufficiente Armonia-Giudizio globale ?9 o Vista - Limpidezza

- 80 s

Gusto - Qualita \ista - Aspetto al di la della limpidezza

Gusto - Pesistenza armoniosa Odorato - Franchezza

Gusto - Intensita positiva Odorato - Intensita positiva

Gusto - Franchezza Odorato - Qualita

\ Dati medi di 2 annualita (2019-2020) rilevati con assaggio anonimo del vino con scheda OIV (Risoluzione ECO 332A/2009) e normalizzati a 100




Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi dell'economia agraria

‘;A\ onclusioni
\‘\ Crca cond|

Centro di ricerca Viticoltura ed Enologia

- Buoni i parametri analitici dei mosti e dei vini

- Vini rossi con buona dotazione di polifenoli totali,

flavonoidi totali e antociani totali (antociani diglucosidi ?)
Risultati da

— confermare
conidatidi 3

- All’'analisi sensoriale tutti i vini hanno ottenuto annualita

un punteggio totale buono

Cabernet Volos “buono-"
Sauvignon Nepis “ottimo-"
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