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DETERMINAZIONE DEL DIRETTDRIF GENERALE
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OGGETTO: Affidamento incarico e Appravazione schema di convenzione tra
Arslal e I'Istitute Zooprofilattico Sperimentale Regione Lazio e Toscana per
indagine scientifica a supporto della richiesta concessione deroghe igienico-
sanitarie per il formaagico tradizionale Pecorino o  Ferenting e

IL DIRETTORE GENERALE

WISTA la legge regionale 10 gennaio 1995, n. 2, concernente ['Istituzione
dell’Agenzia per lo sviluppo e l'innovazione dell’agricoltura del Lazio (ARSIAL)
€ S.m.i.;

VISTO il decreto del Presidente della Regione Lazio n, TO0023/2013 del 30 aprile
2013, con il quale il Dott. Antonlo Rosati & stato nominato Commissario
Stracrdinario dell’'Agenzia per lo Sviluppo e I'Innovazione dell’Agricoltura del
Lazio (ARSIAL);

VISTA |a deliberazione del Consiglio di Amministrazione n. 10 dell’11/10/2012, con la
quale & state conferito all'Tng. Carlo Gabrielli formale incarice a svolgere le
facenti funzioni di Direttore Generale a far data dall’8/09/2012 e sing alla data
dl nomina del nuove Direttore Generale da parte delle stesso Consiglio;

VISTA la lettera del Commissario Straordinario prot. n. 1742 del 0D2/05/2013, con la
quale l'ing. Carlo Gabrielli viene confermato nell'incarico di Direttore generale
facente funzioni fino alla nomina del nuovo Birettore Generale;

VISTA la deliberazione del Commissaric Stracrdinario n. 8 del 15/10/2013 con la
quale & stato approvato i! bilancio assestato per |'esercizio 2013 e pluriennale

2014-2015;
CONSIDERATO che I'Agenzia & da anni impegnata nella valorizzazione del patrimonio
agroalimentare e della cultura rurale del Lazio, attraverse il progetto

“Agricoltura Qualitad”, garantendo ai produttori il supporto tecnico e normativo
necessarfo per qualificare | prodotti e | vinl tipicl della regione, In coerenza con
le indicazion! delle normative nazionali & comunitarie;

VISTA la determinazione n. C 2638 del 30/11/2006 della Direzione Reglonale
Agricoltura, Area Promozione dei prodotti tipici agricoli, con la guale & stato
approvato il "Programma Agricoltura Qualita terza fase” nell'ambito del quale &
stata prevista l'azione relativa al “Supporto richiesta dergghe igienico-
sanitarie” per un congruo numero di prodotti tradizionali e tipici, nonché la
reatizzazione d| una approfondita indagine sperimentale e di ricerca da
realizzare con la collaborazione di enti scientlficl speclalizzati;

CONSIDERATO che ancora oggi molti produttori, che hanno mantenuto viva llinterasse
per produzioni locali nel rispetto della tradizione e delle storia, intendono
avvalersi della concessione delle deroghe alle norme igienico-sanitario e che
pertanto necessitano di un supporte tecnico-normativo da parte di Arsial;
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VISTA la nota prot. n. 3787 del 13/09/2013 dell'Azienda Unitd Sanitaria Locale {prot.
Arsial n. 5509 del 18/09/2013) con la quala chiede ad Arsial di attivare le
procedure per la concessione delle deroghe igienico-sanitarie per il formaggio
Pecorino di Ferentine stagionato in ambiente naturale {muro grezzo in pietra di
tufe) e su assi di legno, a seguite di formale richiesta avanzata dall’Azlenda
Agricola Gerardi che possiede un caseificio registrato ai sensi del reg. CE n.
852/2004;

VISTO Il Reg. UE n. 835/2011 della Commissione del 19 agosto 2011 che modifica il
Reg. CE n. 1881/2006 in meritc ai tenori massimi di idrocarburi policiclici
aromatici {IPA) negll alimenti, e che introduce tra l'altro il cosiddetto sistemna
deqli IPA 4,

CONDIDERATCO che in base a quante stabilito dal suddetto regolamento, dal
1/09/2014 il tencore del benzo(a}pirene nella carne affumicata e nei prodotti a
base di carne affumicata dovra essere pari & 2,0 pg/kg e non 5,0 pg/kg di
peso fresce & che tale tenore dovra essere rispettato anche per la Salsiccia al
coriandelo di Monte San Biagio sottopeosta in alcuni casi al trattamento di
affumicatura con legno naturale;

VISTA la richiesta di assistenza per il riconoscimento IGP della Salsiccia di Monte San
Biagic da parte del Consorzio Salsiccia di Monte San Biagio, inviata in data
25/03/2013 {prot. Arsial n, 1836 del 26/03/2013);

CONSIDERATO che la normativa europea e nazionale chiede esplicitamente la
dimostrazione della presenza dell’elemento Causa/Effettc che caratterizza il
prodotto e che soprattuttc lega univocamente il prodotto al territorio di
produzione, con particolare riferimento alla individuazione di parametri
chimico-fisici, organclettici @ nutritivi che caratterizzano il prodotto oggetto di
riconoscimento;

CONSTIDERATO che Arsial ha instaurato cen |'Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle
Regioni Lazio una precedente collaborazione relativa all'indagine scientifica
finalizzata alla concessione delle deroghe per alcuni prodotti agroalimentari
tradizionale e che listituto rappresenta un ente scientifico deputato a svolgere
tale attivita;

COMNSIDERATO che grazie alla suddetta collaborazione, I'Area Sanita Veterinaria della
Regione Lazio con Determina del Direttore n. 1768 del 19 giugng 2009 ha
concesse le deroghe per i prodotti tradizionali ai sensi dei Regolamenti {CE) n.
85272004 = n. 853/2004 e smi”, per i prodottl Cacie Fiore, Pecorino di
Picinisco, Pressato a mano;

ATTESO che i risultati della indagine scientifica saranno di supporto alla concassione
delle deroghe alle norma igienico-sanitarie per il prodotte tradizlonali Pecorino
di Ferentino & Salsiceia di Monte San Biagic nonche alla stesura del dossier
tecnico-starico per la richiesta di riconoscimento europeo IGP della Salsiccia di
Monte San Biagio;

VISTO il preventive acquisito con Prot. n. 6564 del 7/11/2013 e la descrizione del
programmsa delle attivita inviatoci dell’lstituto Zooprofillattico Sperimentale
delle Regioni Lazio e Toscana allegato e parte integrante della convenzione;

SU PROPOSTA del dirigente del Servizio Sistemi Rurali, SIT Qualita
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DETERMINA

In conformita con |le premesse che formano parte integrante e sostanziale del
dispositivo della presente determinazipne

DI IMPEGNARE la somma complessiva di € 9.078,77, a copertura degli oneri
derivanti dalla stipula della convenzione, comprensiva di IVA al 22% pari a €
© 1.997,33 a favore dell'Istituto Zooprofilattico Sperirmentale deille Regioni Lazio
e Tﬂscana, da imputare sul capitolo BO1B0O4 del bilancio esercizio ﬂnanznarro
2013 che reca la necessaria- disponibilita. : :

DI APPROVARE E AUTORIZZARE la stipula della cnnvenzinne tra ARSIAL e I*Iﬁtituto
Zooprofilattice Sperimentale deile Regioni Lazio e Toscana, Codice Fiscale
00422420588 - P. IVA Q08870%1007, con sede in Via Appia Nuova, 1411 -
00178 Roma, in allegato alla presente determinazione, di cui foermano parte
integrante, per lo svolgimento di un‘indagine scientifica con determinazione di
parametri chimico-fisici-organolettici e microbiologici sul Pecorino di Ferentino
e sulla Salsiccia al Coriandolo di Monte 5an Biagio quali prodetti agroalimentar
tradizionali inseriti nell’'elence regionale {ai sensi del DM 350/99), finalizzata al
supporto tecnico per la richiesta di concessioneg delle dercghe igienico-sanitarie
(di cui ai.D.Lgs 173/98, DM 350/99, Rey. CE 852/04, Reg. CE 2074/05) e alla
proposta di riconoscimento UE DOP/IGP. '

Il Direttore Generale’
{Ing. Carlo Gabrielli}
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SCHEMA DI CONVENZIONE

Affidamenta incarico alllstitute Zooprofilattico Sperimentale Regione Lazio e Toscana per indagine
scientifica a supporto della richiesta concessfone deroghe igienico-sanitarie per il formaggio
tradizicnaie Pecorino di Ferentine (di cui al DM 350/99, Reg. CE 852/04, Reg. CE 2074/05) &
riconoscimento UE DORAGP per la Salsiccia di Monte San Biagio.

Rop. N. del !

CONVENZIONE TRA
ARSIAL - Agenzia Regionale per o Sviluppo e I'lnnovazione dell Agricaltura del Lazio, con sede in
Via R Lanciani n. 38, 00162 Roma, C F. P IVA 04838381003 {di sequite denominata ARSIAL),
rappresentata nel presente atto dal Direltore Generale, ing. Carlo Gabrielli nato 2 Roma il
29/031947, domiciliate per la carica in Via R. Lanciani n. 38 - Roma e autorizzata alla

softoscrizione del presente atto

E

L'Istituto Zooprofilattico Sperimantalia delle Regioni Lazio 8 Toscana, cadice fiscale 004224205858
con sede in Via Appa Nuova, 1411 — 00178 Roma - P. {VA Q0887091007 di seguitc denominato
Istituto, rappresentate dal Dott. Remo Rosati, nato a Grosseto il 25/011857, domiciliato per la

carica come sopra e autorizzato alla sottoscrizione del presente atto.

PREMESSO CHE

- TlAgenzia & da anm impegnata nella valonzzazione del patrimonio agroalimentare e della
Gultura rurale del Lazio, grazie anche alle attivita effetiuate nell'ambito del progetto “Agnicoltura
Qualita”, garantendo ai produttori il supporto tecnico & narmativo necessario per gualificara |
comunitarie, attivando una serie di azioni riguardanti: |a stesura dei dossier tecnico-storici a
supparto delle istanze di nconoscimentt UE DOR/AGPETEG, la ricogniziong dei prodeth
agroalimentari tradizionali {di cui al O.M. 350/83): il supporte par 'accesso alle derogha alle
norme igianico-sanitarie; 'assistenza ai produttori vitivinicoli per 1@ nuove caratterizzazioni di
vin DOCG/DOCAGT o per la revisione dei disciplinari gia riconosciuti; l'iscrizione, attraverso
analisi molecalart e ampelomatriche, di vitigni autoctoni nel Registre Mazionale delle uve da
ving;

- con determinazione N. C 2638 del 30/11/2006 della Direzicne Regionale Agricoliura, Area
Promozione dei prodotti tipici agricoli, & stato approvate il *Frogramma Agricoltura Qualita terza
fase" nellambito del quale era prevista l'azione relativa al "Supporto richiesta deroghe igienico-

sanitarie” per un congruo numerc di prodotti radizionali e tipici, cha, tra 'altro,contemplava
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un’approfondita indagine sperimentale e di ricerca da realizzare con la collaborazione di enti
scientifici spacializzati:

ancora oggi molti produltori, che hanno mantenuto vivo llinteresse per le preduzioni locali nel
rispetto dalla tradizione e delle storia, intendono avvalersi della concessione delle deroghe alla
norme igienico-sanitario e che pertanto necessitano di un supporto tecnico-normativo da parte
di Arsial;

attraverso lindagine analitica per la determinazione dei parametri chimico-fisici-organalettici e
micrebiologici del prodotte oftenuto con metodiche tradizionali, ¢ pessibile validare leffettiva
influenza del processo produttivo sulla caratterizzazione del prodaotto e in particolar modo
sul'importanza della preservazione della cosiddatfa flora specifica;

la finalita delle analisi di cui sopra & anche quelta di approfondire gli aspetti di sicurezza
alimentare e di dafinire protocolli idonel finalizzati alla richiesta all autorita sanitaria competente
di deraghe per l'ottenimento del prodotte tradizionale, nel rispetto della normativa vigente in
materia di sicurezza alimentare e delle discipline dettate dal DM 350/99 nonché dai Reg. CE
852/04 e Reg. CE 2074/05;

nel corso degl anni la normativa comunitaria 2 nazionale ha introdottc nuove dispasizioni in
termini i sicurgzza alimentare con particolare rifenmente a medifiche del valore di alcuni
elementi chimicofisici-rmicrobiclogici quale ad esempio il tenore degli idrocarbun policiclici
aramatici (IPA) {di cui al Req. UE n. 8352011 della Commissione del 19 agasto 2011 che
meadifica il Reg. CE n. 1881/2006);

in base a quanto stabilite dal suddetto regolamentc UE, dal 1/08/2014 il tencre del
benzo{a)pirene nella carme affumicata e nei prodotti a base di carne affumicata, dovra essere
paria 2,0 pg/kg e non 5.0 pafky di peso fresce e che tale tenore dovra essera rispettato anche
per il prodotto tradizionale come |a Salsiccia al coriandolo di Monte San Biagio sottoposta in
alcuni casi al trattamenta di affumicatura con legno naturate,

con nata Arsial Frot. n. G213 del 23/10/2013 & stata trasmessa allArea Sanita Veterinaria a
alla Direzione agricoltura della Regione Lazio, la eda tecnico-storica della Salsiccia al
coriandolo di Monte San Biagio unitameante alla scheda di richiesta deroghe alle norme igienica
sanitarie, che prevede tra l'altro l'adeguamento ai tenori massimi degli IPA nel caso del
prodotto affumicato;

il Consorzio defla Balsiccia di Monte San Biagic ha avanzato ad Arsial istanza Ji assistenza
tacnico-normativa per il riconoscimento IGP della Salsiccia di Mante San Biagio, che pertanto &
necessario individuare il cosiddetta nasso CausalEffetto, ovverg unc o pil parametri chimica-
fisict, organolettici e nutritivi che caratterizzanc e qualificano il prodetto  oggetto  di
riconoscimento UE, in coerenza con quanto previsto dalla normativa vigente in materia;

Arsial ha instaurate con lstitute Zooprofilattice Sperimentale delle Regioni Lazie una
precedente collaborazione relativa allindagine scientifica finalizzata alla concessione delle
deraghe per alcuni pradetti agroalimentari tradizionale;

che grazie alla suddetta coliaborazione 'Area Sanitd Veterinaria della Regione Lazie con
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Detarmina del Direttore n. 1768 del 19 giugno 2009 ha concesso le dercghe per i prodotti
tradizionali ai sensi dei Regolamenti {CE) n. B52/2004 e n. B53/2004 & smi", per i prodoti
tradizionali laziali Cacio Fiore, Pecorino di Picinisco, Pressato a mano;

- i risultati della indagine scientifica saranne di supporio alla concessione delle deroghe alle
norma igienico-sanitarie per il Pecorino di Ferenting e la Salsiccia di Monte San Biagio, nonché
alla stesura del dossier tecnico-storico per la richiesta di riconoscimento europeo IGR/DOP
della Salziccia di Monte san Biagio;

- @ asclusivo interesse delle parti stipulara una convenzicne contenente gli elementi specifici del
rapporta di convenzione;

- ¢on Determinazione del Direttore Generale n............ del ..., 2 stata approvato

I'affidamento dellincarico con il relative impegna di spasa e |a conveziona in oggatto;

S| CONVIENE E S1 STIPULA QUANTO SEGUE:

Art. 1
La premessa & parte integrante della presente convanzione,

Art 2
Oggetto della convenzione

ARSIAL affida all'lstitute Zooprofilattico Sperimentale delle Regicni Lazio e Toscana, che accetta,
Fesecuzione delle attivita di sequito specificate, relative all'indagine chimico-fisica-arganclettica e
microbiologica sul Pecorino di Ferentinc e sulla Salsiccia di Mente San Biagio {inseriti nellelenco
regionale dei prodotti agroalimentan tradizionali di cui al DM 350/99) finalizzata al supporto
tecnico-normativo per la richiesta delle deroghe alle norme igienico-sanitarie e per la stesura del
dossier tecnico-storico necessario alla praposta di riconoscimento UE DOP/IGP per ls Salsiccia di

Mante san Biagio.

Art. 3
Modalita di svolgimento
L'lstituto s'impegna a

- effettuare i sopralluoghi presso le aziende produttrici dei prodotti tradizionali {di cui al DM
350/99) Pecarino i Ferentino e Salsiccia di Monte San Biagio al fins di eseguire un'indagine
tecnico-descrittiva del processo produttive tradizionale del formaggio e del processo di
affumicatura sul salume oggetto di studio;

- effettuare 6 campionamenti di 2 distinti lotti del prodotto Pecorino di Ferentino e le relative
analisi microbiclogiche cosi come descritte ne! preventive allegato e parte integrante della
presente convenzione, tra cul Listeria monocyfogenes; Carica Mesofila Totale, Salmonella spp;
£ cofi, Stafilocoechi coagulasi positivi, Entergbatteri, Clostridi saolfito riduttori, Muffe e Lieviti, da

effettuare sul prodotta, sul locale di stagionatura (cantina con parete, soffitto, pavimento non
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costituiti da materiali lisci, impermeabili, non assorbenti ¢ resistenti alla corrosione e parat,
soffitti, e pavimenti geologici naturali), annesso al caseificio @ sugl assi di legno su cuj viene
posto a stagionare il pecoring,;

- effettuare 25 campionamenti del prodotto salsiceia di Monte San Biagio per |2 analisi chimico-
fisiche-nutrizionali-merceclogiche, mediante strumento deneminato FOODSTAN;

- effettuare 25 analisi chimiche sul prodotto Salsiccia di Monte San Biagio al fine di rilevare la
presenza ¢ meno degli Idrocarburi Policiclici Aramatici (IPA]) e il rispefto del tenore massimao
previsto dalla normativa vigente (Reg. UE n. B35/2011);

- effettuare, in casc di isolamento di patogeni, s prove supplementari di caratterizzazione del
pericola: Sierotipizzazione di Listeria monocytogenes e Salmonsifa spp, prove colturali in
seguite alla positivita rilevata con il metodo ELFA; ricerca di enterolossine stafilococciche;
conta di Listeria monocytogenes e le prove per la ricerca di patogeni lungo tutte il processo, in

caso di positivita al primo prefieve.

ARSIAL si impegna a garantire la collaborazione del proprio personale tecnico coinvelto nefle
azioni di valorizzazione delle produzioni agroalimentari regionali e di supporte ai produttori per
laccesso alle deroghe, con le attivitd dell'lstitute. Fermo restando che la correfta e puntuals

esecuzione dei rilievi & sotto |a responsabilita dell'lstituta.

Art. 4
Compenso & modalita di erogazione

Per o svolgimento delle prestazioni sopra descritte 'ARSIAL corrispondera allllstituto Fimporto
complessivo di € 9.078,77 a copertura degli onari derivanti dalla stipula della conwvenzions,
comprensiva di VA al 22% paria € 1.997,33.

L'erogazione della suddetta spettanza avvem3 a chiusura dellindagine scientifica dietro
presentazions di una relazione delfattivita svolta e dei relativi risultati e dietro presentazione della

fattura da parte dell'lstituto intestata ad Arsial — Servizio Sistemi Rurali, SIT Qualita;.

Art. 5
Decorrenza, durata e scieglimento

La dursta della presente convenzione & annuale a decorrere dalla data di sottoscrizione e polra
essere prorogata, d'accordo tra le parti, in caso di incompleto utilizzo dei fondi impegnat.

Nel corso dellattivita di caratterizzazione, gqualora si ravvising inadempimanti da parte delllstituto,
ARSIAL potra richiamare |0 stesso al rispetto del protocollo @ nel caso di recidiva avra facolta di

revoca dellincarico e di chiedere il risarcimante di eventuali danni constatati.
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Art. 6
Acquisizione, elaborazione e divulgazione dei risultati

Tutti i diritti di proprieta delle ricerche svolte resteranno ad ARSIAL la quale si niserva il diritto di
utiizzare & difondere |& acquisizioni techico-scientifiche conseguenti Fatlivita informando
preventivamente ['|stituto, fermo restando la possibilita, da parte dell'lstituto, di poter utilizzare le
metodiche ed | risultati delle esperienze su propric materiale divulgative, infermando

preventivamenta 'Agenzia e meanzionando ARSIAL quale Ente finanziatore del citato preagramma.

Art. 7
Responsabili tecnici

Per ARSIAL il Responsabile Unico del Procedimento & la dott.ssa Patrizia Elvira Minischetti,
mentre il coordinamento tecnico del progetto é affidato alla dott.ssa Miria Catta e dott. agr.
Giovanni Pica.

Per l'lstituto | responsabili sctentifici del progetto sono il dott. Alessandro Ubaldi e la dott.ssa
Tatiana Bogdanova.

Art.8
Dranni

Ciascun sottoscrittore della presente convenzione sara responsabile di eventuali danni a persone
e cosa che potranno derivare dall’esecuzione dslle attivita previste dalla presenta convenzione,
cagionati dal proprio personale.

Art. 9
Registro

Il presente atto verra registrato in caso d'uso ai sensi delfartt. S e 8 del D.P.R. 131 del 26 aprile

1988 e successive modificazioni, a cura e spese del richiedents.

Art. 10
Rinvio di norme

Per quanto non disciplinato dalla segusente convenzione si applicanc le disposizioni contenute nel
Codice Civile,

Art.11
Compaosizione delle controversie

Le parti convengono che tutte le cortroversie che dovesserc insorgere sull'interpretazione,
esecuzions e validita del presente contratto, non definite bonariamente, siano devolute alla

competenza esclusiva del Fero di Roma.

Letto, approvato e sottoscritto, il
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Data,
Per l'lstituto Zooprofilattico Sperimentale Per ARSIAL
delle Regioni Lazio e Toscana
Il Direttore Generale || Direttore Generale
Datt. Remo Rosati Ing. Carla Gabrielli

Al sensi dell'art. 1341, 2° comma, |'lstituto accetta e clausole ¢ le condizioni contenute nella

presente convenzione e in particolare gliartt. 1, 2, 3. 4,5 6,7, 8 9 10, 11.

Per lNstitute Zooprofilattico Sperirmeantala Per ARSIAL
dalle Regioni Lazin @ Toscana
Il Direttore Generale Il Cirettore Generale

Dott. Remo Rosat) Ing. Carlo Gabrielli
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IST!T_UT_{} ZOOPROFHATTICO SPERIMENTALE
DELLE REGHINI LAZIO K TOSCANA
(D.EL.vo0 30.06.1993 n. 270)
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DIREZIONE CPERATIVA
CONTRCLLC DEGLI ALIMENTI

Centro df Riferimento Rogionale per gli Enterobatferf patageni

Tei. 06 70099255-425-428-429
Fax 06.78089330

E-mail: stafano blafbizsit.i

- +

Roma, 06/112013 Spettabile ARSIAL - Agenzia Regionale per o
Sviluppo e Mnnovaziona dell'Agricoltura del Lazio

ig Rodolta Lancianl, 38 = 00162 Roma

c.a. Dolt.sga Mirea Catia

Cggette Proposta migliore offerta per mdagine scigntifica a supporto della concessione deroghe per due
—-— progot agrealimentari tradizlonali: Pecoring di Ferentino e Sasiccia di Monte San Biagio.

!u'isl_a ia Vostra richlesta trazmessa via mail il 06f11/2013 con la nuale si ichieds un preventivo per eflelluare
un indagine scientifica sui suddetti prodolii tradizionali iaziali, oggetin defe deroghe-gienict sanitarie, 1
pravede dl avelgere (B seguenti anaksi € attivita
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!d‘

Saprallucghi e cammpnamentl prassa I aziende & produzione di;
a Pecorino di Ferenting 2 sopraltuaghi? 7 campionament);
b. Saisicria di Monte San Biagio 2 sopralluoghi’25 campienament
Il costo di classun soprallungofcampionamenta comprensivo del costo del viaggio, vitto e materiali dl

GONSUMo.
E previsio un costo massimo complessivo relakve 2 tal atlmils pan a € 1.400.00.

™Messo Faznenda predutlrice del Peceting di Ferantino varranno prelevall t campiqn'l di tormafdglo,
apparterenti futti allo stesso lofto di produzione. Dallintera guantitd di formaggio prodotta nella
gloesa qninata yelranno selazionoate 14 lorms di Pecormo & Ferentind. d'. cui 6 fnr_rm- sarannt
slagionaie mel iocale di produzions di tipo ndustriale e le attre & forme 1 canlina, ossia in locale can
patet, sofitt. ¢ proria N costituili da matenak lisci. impermeabili, nen a‘_ssn:_:rhan'n o m;lstenn alla
curméim& & parch, soffik, & pavimenti geolegici naturali, annessa al Caseilicio Durante il p_mcessf:
di paduziong veranne eseguiti & campionamenli antrambi i loly, pfe[e'ffanﬂu da ogm ot
i i i 7 u . at prefevi SUCCESSA.

carmpione, costiuite da5u.n al primo prelieve e da : v o

La ncerca v palogen verra effeliuata sy 9 UL di carmpsond FI'F!ENE.I'.I at!tmlzm de1.pmcess;g
pioduttivo, £ solamenie campion fisullab positivi pel 1a presenza & une o i patogent verrant
sofoposh alta ricerca di ralefi patogenod ingo utta il processe
Conta del germd indicatori di igiene del proacesso produttivg ver

Arpione. . . foa
1:«Illzlrrlzl:lIr;:ar'.tir'.a verrannc prelevali i camghon ambientall sulle parek gd alire superficie, e s ripiani In
legni utihzzatl per 12 slaglonatura del farmagake.

A eseguila su 3 UG di ciasgun
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In merito Salsiccia al corsndaio di Monie San Biggia suifa quala & necessario offgffvare nuove

anabisi sul tencre degli |drocarburl Policiclici Arornatici i i
rt Polic tci (IPAY In wisla dei nuovi tenon ma i isth
dal Reg. UE n. B35/2011 g analisi i tipo merceologico (grasso, proteine, umidita, ecciis:i"; i?‘l;e:rlifg

sul discipiinare per {a propesta di niconoscimenta IGP,

verranno prelevatl camploni presso |

”lg:ac:;:m;ii gﬁ:aﬁgn’:nmim di proculiori defta Salsicela di Mants San Biagio e presso altd 4 produttor
di produzione. Preiso ciascuna produzione saranno prelevat 5 camponl

apparean

+ 2 Jiferent! lotti di produzione, per un totale di 25 campioni di salsiccie.

Gl accenamen|l analitic] e il relativo costo da 2sogui i i ;
: : guire presso i propsi faboratorl, Chim o
Alimentt sonc i segulto dettagiiati (tab. 1): 2 et SenieRuEd]

Tab. 1 _ _
Parametro ) Coste Costo
unitaric Humers
mlcrobicloglco Hacoo RHE I stsndacd comprengly | amalis| :::mgm
T , ” o IVA 23%, € %
staria monocyltogenes !
{alimento e campionl ELFA VIDAS LMO2 AFNOR 10 alim.
penitit il B10-12/11-03/04 11,87 gamp | 12512
Carica Mescfiia Totale ' "~ TS0 18593 2004 (eschsa
{camploni ambiental) | COMWraN {COMA | o0 g nar7)« 150 4833 [ 127 6 16,20
in piastra) 3003
Satmonalia spp Coturale e o " i _:]
Ja_llmentﬂ} A {ﬂt:!ﬂ:a] 1 AF NDﬂ ‘EID 1 21"32 -1 0'11 __24,2 1 D 242 ,CIO .
E. coli STEC|alimenia} | PCR RT " [150 13138 55 4E 10 554,60
Stafilocogchi coagulasi | Collurale {conta
 positivi (alimento) ) |lsoeessxiae (122 . i)
Enterobattes (alimento | Coflurale {conta _ i 36 alirm, 54012
a gamgioni ambiental in ptastra)] 150 2?_5;23_2' 2004 2,88 6tamp. | i
Clostridi sotfdo riduttori anuml&a {coma | g 15213, 2003 126 36 453 60
falimentol in plastra} ” i | . ST L
Muffe & Lievi (alimento | Colturale {conta 1 5008 B.04 : 137,68
& campiond ambentali) in plastra} IS0 21527-1; ’ § \amp. Frd
U Idrocarbur Paliciclic HPLG- Regolamento CE 152,56 75 3814.,00
Arpmalici w Flugrescenza BaS/2011
AC AL Official Method
MNIT (MNear | 2007.04 -~ Fat, Moisture, - |
FOODSCAN InfraRed and Protein in Meat and 17,45 25 : 436 25
]:mnsmittam:e} Meaat J
-— Produsts - 707877 _|
Casto totale: _ _ .

NOTA: Al presenta

di caralterizzazione del pe
colturale in saguita alla pos!
di Listeria mongcylogenes & B prove par

prima prelievo.

Iy costo i massima rianrvato & tali apattsl

L'imperto complassiy

clenco 51 devono Aggiungere,

rcolo.  Sierotipizzazion
tvita rikevata con il met
13 NCRICS

& di € 600,00,

in caso di isotamento di
e di Lislera monocytogen
odo ELFA, ricerca di entero
di patogeni lung® tutio 1 proces

a detle sggranmniﬂate ativith o di €9,

I} Direttore < Siruttura

dolL. Stef,

/ﬂ(

Bikoi
A

078,77 comprengiva di WA al 22%.

patogeni, le prove supplemental
ex o Ssimenels spp, piove
tossime stafilococciche, conls
w0, In cas0 ¢ positivita al



